
価格はすべて消費税込みとなります。別途サービス料15％頂戴いたします。

The prices are tax-included. It will be added 15% service charge.

光 庵

L ’
O r a n g e r i e

・M e n u  d e  l ' O r a n g e r i e  ー  P r i n t e m p s  2 0 2 6・

18,000

・Amuse-bouche・

・Café et Mignardises・

・Entrée de saison・

Asperges blanches, Sawara, Calamar luciole, sauce au miso doux

ホワイトアスパラ 鰆
ホタルイカ　玉味噌のソース＊＊

・Poisson・

Daurade sauvage étuvée, beurre blanc à la fleur de cerisier

天然鯛の蒸し焼き、桜のブールブラン

・Viande・

Rôti de bœuf Iwamoto, beignets de saison, sauce aux baies de sansho

岩本牛のロティ　季節のベニエ　ニラ　実山椒のソース

・Dessert・

Crème d'Anjou aux fraises

苺のクレームダンジュ

ご気分やお腹の具合に応じて、アラカルトメニューより追加も可能でございます。
お気軽にスタッフまでご相談ください。

Should your appetite desire, you are welcome to add any dish from our à la carte menu.
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