
※ 税込み表示価格に加え、サービス料15%を頂戴しております　※ Prices include tax and are subject to a 15% service charge. 

※ アレルギー等をお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください　※ If you have any allergies or dietary requirements, please feel free to let us know. 

※状況によりお待ちいただく場合がございます。ご了承くださいませ　※Kindly be
advised
that
waiting
times
may
take
longer
depending
on
the
situation.

In-room Dining Menu
1 1 : 0 0 ~ 1 4 : 0 0 , 1 8 : 0 0 ~ 2 1 : 0 0 （ L . O . ）  /  P L E A S E  C A L L  2 2 0 1

T H E  K I T A N O  H O T E L  T O K Y O

総料理長・加茂健による「身体にやさしい」インルームダイニングメニュー。
旅でお疲れの胃腸を癒すお料理の数々をお愉しみください

Th e  " b o d y - f r i e n d l y " 
 i n - r o om 
 d i n i n g 
 m e n u 
 c r e a t e d 
 b y
E x e c u t i v e  C h e f  T a k e s h i  K am o .  E n j o y  a  v a r i e t y  o f  d i s h e s

d e s i g n e d  t o 
 s o o t h e 
 y o u r 
 t i r e d 
 s t o m a c h 
 a f t e r 
 a 
 l o n g 
 j o u r n e y .

S m a l l  p l a t e 
 / 
 S o m e t h i n g 
 m o r e 
 と
ご体調やご気分に合わせてお選びいただけます

F r om  “ S m a l l  p l a t e ”  a n d  “ S om e t h i n g  m o r e ”  c a t e g o r y ,
 y o u  c a n 
 c h o o s e 
 a c c o r d i n g 
 t o 
 y o u r 
 c o n d i t i o n 
 o r 
 m o o d .



Small plate

自家製コンソメ  シアヌーク王好み 
ライム添え
Co n s omm é ,  K i n g 
 S i h a n o u k 
 S t y l e 
 w i t h 
 L i m e
<W h e a t  小麦 , 
 E g g 
卵 >

HAL F  2 , 2 7 5
FU L L  3 , 6 4 0

季節野菜のハリハリサラダ
S e a s o n a l  V e g e t a b l e 
 H a r i h a r i 
 S a l a d
<小麦  W h e a t >

1 , 7 0 0

※ 税込み表示価格に加え、サービス料15%を頂戴しております　※ Prices include tax and are subject to a 15% service charge. 

※ アレルギー等をお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください　※ If you have any allergies or dietary requirements, please feel free to let us know. 

※状況によりお待ちいただく場合がございます。ご了承くださいませ　※Kindly be
advised
that
waiting
times
may
take
longer
depending
on
the
situation.

季節のチーズ盛り合わせ  5種
S e a s o n a l  C h e e s e  S e l e c t i o n  b y 
 L e 
 C om p t o i r 3 , 2 0 0
<卵  E g g , 
 乳 
M i l k >

シャルキュトリーの盛り合わせ
A s s o r t e d  C h a r c u t e r i e

2 , 1 5 0

<乳  M i l k >

チーズの盛り合わせ
A s s o r t e d  C h e e s e
<小麦  W h e a t >

1 , 4 5 0

レーズンバター
R a i s i n  B u t t e r
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g >

1 , 8 5 0

ポテトサラダ
P o t a t o  S a l a d
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g >

1 , 7 0 0

季節の揚げ野菜のパワーサラダ
S e a s o n a l  F r i e d 
 V e g e t a b l e 
 P o w e r 
 S a l a d
<小麦  W h e a t >

1 , 7 0 0



鍋焼きうどん
Ud o n  N o o d l e 
 H o t 
 P o t
<えび  S h r i m p , 
 小麦 
W h e a t , 
 卵 
 E g g >

2 , 5 5 0

Something more

B LTサンドイッチ
BLT  S a n d w i c h
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g , 
 乳 
M i l k >

2 , 4 0 0

※ 税込み表示価格に加え、サービス料15%を頂戴しております　※ Prices include tax and are subject to a 15% service charge. 

※ アレルギー等をお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください　※ If you have any allergies or dietary requirements, please feel free to let us know. 

※状況によりお待ちいただく場合がございます。ご了承くださいませ　※Kindly be
advised
that
waiting
times
may
take
longer
depending
on
the
situation.

月見そば　海老と季節野菜の天ぷら　* 9月限定
T s u k i m i  S o b a 
 w . 
 S h r i m p 
 a n d 
 V e g e t a b l e 
 T em p u r a 
 * S e p 
 o n l y
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g , 
 蕎麦 
 B u c k w h e a t >

2 , 3 4 0

季節のスパゲティ
S e a s o n a l  S p a g h e t t i
<小麦  W h e a t >

2 , 8 6 0

おにぎり定食（鮭・明太子、昆布佃煮）お味噌汁・お新香つき
On i g i r i  S e t（ S a l m o n ,  S p i c y  C o d  R o e  &  K om b u  T s u k u d a n i）  
w i t h  M i s o 
 S o u p 
 a n d 
 J a p a n e s e 
 P i c k l e s
<小麦  W h e a t >

2 , 0 7 0

コンソメ雑炊
Co n s omm é  R i c e 
 P o r r i d g e
<小麦  W h e a t >

3 , 5 0 0

昔ながらの中華そば
T r a d i t i o n a l  J a p a n e s e - S t y l e 
 R am e n
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g >

2 , 3 4 0



Dessert

ほうじ茶プリン
Ho j i c h a  P u d d i n g
<卵  E g g , 
 乳 
M i l k , 
 小麦 
W h e a t >

1 , 2 7 4

アップルパイ
Ap p l e  p i e
<卵  E g g , 
 乳 
M i l k , 
 小麦 
W h e a t >

1 , 5 6 0

手毬寿司5種
A s s o r t e d  T em a r i 
 S u s h i 
 – 
 5 
 V a r i e t i e s
<小麦  W h e a t >

4 , 5 5 0

※ 税込み表示価格に加え、サービス料15%を頂戴しております　※ Prices include tax and are subject to a 15% service charge. 

※ アレルギー等をお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください　※ If you have any allergies or dietary requirements, please feel free to let us know. 

※状況によりお待ちいただく場合がございます。ご了承くださいませ　※Kindly be
advised
that
waiting
times
may
take
longer
depending
on
the
situation.

フルーツ盛り合わせ
A s s o r t e d  F r u i t s

2 , 4 5 0

特製  和牛カレー 
K I TANO（ウィスキー添え）
O r i g i n a l  W a g y u 
 B e e f 
 C u r r y 
 K I T ANO 
 * w . 
W h i s k y
<小麦  W h e a t , 
 卵 
 E g g , 
 乳 
M i l k , 
 落花生 
 P e a n u t s >

3 , 9 0 0

タルティフレット（チーズ、ジャガイモ、ベーコンのグラタン）
T a r t i f l e t t e（ P o t a t o ,  B a c o n 
 & 
 C h e e s e 
 G r a t i n）
<乳  M i l k >

4 , 1 6 0

伊達鶏の塩唐揚げ
“DATE -  DOR I ” 
 C h i c k e n 
 K a r a a g e 
 w i t h 
 S e a 
 S a l t
<えび  S h r i m p , 
 小麦 
W h e a t , 
 卵 
 E g g >

2 , 6 0 0



Beverage

※ 税込み表示価格に加え、サービス料15%を頂戴しております　※ Prices include tax and are subject to a 15% service charge. 

※ アレルギー等をお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください　※ If you have any allergies or dietary requirements, please feel free to let us know. 

※状況によりお待ちいただく場合がございます。ご了承くださいませ　※Kindly be
advised
that
waiting
times
may
take
longer
depending
on
the
situation.

コーヒー
Co f f e e

1 , 5 6 0

紅茶（ダージリン/アッサム/アールグレイ）
En g l i s h  t e a 
 ( D a r j e e l i n g 
 / 
 A s s a m 
 / 
 E a r l 
 G r a y )

1 , 5 6 0

エスプレッソ
E s p r e s s o

1 , 5 6 0

カフェ・オ・レ
Ca f é  a u 
 L a i t

1 , 6 9 0

キタノオリジナルフレーバーティー  緑茶「佳風」
K i t a n o  O r i g i n a l 
 F l a v o r 
 t e a 
 “ K a f u ”

1 , 6 9 0

キタノオリジナルフレーバーティー　和紅茶「陽だまり」
K i t a n o  O r i g i n a l 
 F l a v o r 
 t e a 
 “ H i d a m a r i ”

1 , 6 9 0

コカコーラ（普通  / 
ゼロ）
Co c a - C o l a（N o rm a l  / 
 Z e r o）

1 , 3 0 0

ジンジャーエール（甘口・辛口）
G i n g e r  A l e（ S w e e t 
 / 
 D r y）

1 , 3 0 0

温州みかんジュース
M i k a n  O r a n g e 
 J u i c e

1 , 5 6 0

信州りんごジュース
Na g a n o  A p p l e 
 J u i c e

1 , 5 6 0

奥会津  天然水（ガス入り/ガスなし）7 2 0m l
O k u a i z u  N a t u r a l 
W a t e r（ S p a r k l i n g 
 / 
 S t i l l ） 7 2 0m l

2 , 0 8 0

エビスビール小瓶
Y e b i s u  B e e r 
 ( 3 3 4m l )

1 , 8 2 0

本日のグラスワイン　赤/白
T o d a y ’ s  r e c o mm e n d e d 
 G l a s s 
W i n e 
 ( R e d /W h i t e )

2 , 3 4 0

本日のグラスシャンパン
To d a y ’ s  r e c o mm e n d e d 
 G l a s s 
 C h am p a g n e

3 , 2 5 0


	THE KITANO HOTEL TOKYO
	In-room Dining Menu
	11:00~14:00,18:00~21:00（L.O.） / PLEASE CALL 2201
	総料理長・加茂健による「身体にやさしい」インルームダイニングメニュー。
	旅でお疲れの胃腸を癒すお料理の数々をお愉しみください
	Small plate / Something more と
	ご体調やご気分に合わせてお選びいただけます
	The "body-friendly" in-room dining menu created by
	Executive Chef Takeshi Kamo. Enjoy a variety of dishes designed to soothe your tired stomach after a long journey.
	From “Small plate” and “Something more” category,
	you can choose according to your condition or mood.

	Small plate
	ポテトサラダ
	Potato Salad
	<小麦 Wheat, 卵 Egg>

	1,700
	レーズンバター
	Raisin Butter
	<小麦 Wheat, 卵 Egg>

	1,850
	チーズの盛り合わせ
	Assorted Cheese
	<小麦 Wheat>

	1,450
	シャルキュトリーの盛り合わせ
	Assorted Charcuterie
	2,150
	<乳 Milk>

	季節のチーズ盛り合わせ 5種
	Seasonal Cheese Selection by Le Comptoir
	3,200
	<卵 Egg, 乳 Milk>

	自家製コンソメ シアヌーク王好み ライム添え
	Consommé, King Sihanouk Style with Lime
	HALF 2,275
	FULL 3,640
	<Wheat 小麦, Egg 卵>
	季節野菜のハリハリサラダ
	Seasonal Vegetable Harihari Salad
	1,700
	<小麦 Wheat>

	季節の揚げ野菜のパワーサラダ
	Seasonal Fried Vegetable Power Salad
	1,700
	<小麦 Wheat>



	Something more
	おにぎり定食（鮭・明太子、昆布佃煮）お味噌汁・お新香つき
	Onigiri Set（Salmon, Spicy Cod Roe & Kombu Tsukudani）
	with Miso Soup and Japanese Pickles
	2,070
	<小麦 Wheat>

	月見そば　海老と季節野菜の天ぷら　*9月限定
	Tsukimi Soba w. Shrimp and Vegetable Tempura *Sep only
	2,340
	<小麦 Wheat, 卵 Egg, 蕎麦 Buckwheat>

	BLTサンドイッチ
	BLT Sandwich
	2,400
	<小麦 Wheat, 卵 Egg, 乳 Milk>

	コンソメ雑炊
	Consommé Rice Porridge
	3,500
	<小麦 Wheat>

	季節のスパゲティ
	Seasonal Spaghetti
	2,860
	<小麦 Wheat>

	昔ながらの中華そば
	Traditional Japanese-Style Ramen
	2,340
	<小麦 Wheat, 卵 Egg>

	鍋焼きうどん
	Udon Noodle Hot Pot
	2,550
	<えび Shrimp, 小麦 Wheat, 卵 Egg>

	伊達鶏の塩唐揚げ
	“DATE- DORI” Chicken Karaage with Sea Salt
	2,600
	<えび Shrimp, 小麦 Wheat, 卵 Egg>

	タルティフレット（チーズ、ジャガイモ、ベーコンのグラタン）
	Tartiflette（Potato, Bacon & Cheese Gratin）
	4,160
	<乳 Milk>

	手毬寿司5種
	Assorted Temari Sushi – 5 Varieties
	4,550
	<小麦 Wheat>


	特製 和牛カレー KITANO（ウィスキー添え）
	Original Wagyu Beef Curry KITANO *w. Whisky
	3,900
	<小麦 Wheat, 卵 Egg, 乳 Milk, 落花生 Peanuts>



	Dessert
	ほうじ茶プリン
	Hojicha Pudding
	1,274
	<卵 Egg, 乳 Milk, 小麦 Wheat>

	1,560
	アップルパイ
	Apple pie
	<卵 Egg, 乳 Milk, 小麦 Wheat>

	フルーツ盛り合わせ
	Assorted Fruits
	2,450

	Beverage
	コーヒー
	Coffee
	1,560
	紅茶（ダージリン/アッサム/アールグレイ）
	English tea (Darjeeling / Assam / Earl Gray)
	1,560
	エスプレッソ
	Espresso
	1,560
	カフェ・オ・レ
	Café au Lait
	1,690
	キタノオリジナルフレーバーティー 緑茶「佳風」
	Kitano Original Flavor tea “Kafu”
	1,690
	キタノオリジナルフレーバーティー　和紅茶「陽だまり」
	Kitano Original Flavor tea “Hidamari”
	1,690
	コカコーラ（普通 / ゼロ）
	Coca-Cola（Normal / Zero）
	1,300
	ジンジャーエール（甘口・辛口）
	Ginger Ale（Sweet / Dry）
	1,300
	温州みかんジュース
	Mikan Orange Juice
	1,560
	信州りんごジュース
	Nagano Apple Juice
	1,560
	奥会津 天然水（ガス入り/ガスなし）720ml
	Okuaizu Natural Water（Sparkling / Still）720ml
	2,080
	エビスビール小瓶
	Yebisu Beer (334ml)
	1,820
	本日のグラスワイン　赤/白
	Today’s recommended Glass Wine (Red/White)
	2,340
	3,250
	本日のグラスシャンパン
	Today’s recommended Glass Champagne


